MENU GOURMAND
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ENTREE

Paté-croulte volaille foie gras

PLAT

Bonbon de filet mignon, sauce douce au porto
Compotée d'oignons rosés
Ecrasé de pommes de terre a la truffe (1%)
Jardiniere de légumes

DESSERT

Dome poire chocolat
(croustillant praliné, insert poire,
mousse chocolat 55%)
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MENU EMO TION
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ENTREE

Oeuf norvégien
(Céleri, duxelles de champignons, ceuf poché,
saumon fumeé maison)

PLAT

Brochette de noix de Saint-Jacques, au beurre blanc
Riz safrané
Julienne de légumes

DESSERT

Tiramisu des amoureux
(fruits rouges)
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Prise de commande
jusqu’au jeudi 12 février

Par télephone :
0298 42 0324

Par e-mail :
contact@ausaintantoine.fr

En boutique :

Brest Saint-Louis : 11 rue Jules Michelet, 29200 Brest - 02 98 85 18 54
Daoulas : 9 route de Quimper, 29460 Daoulas - 02 98 44 95 48
Ploudaniel : 2bis rue Jean Mermoz, 29260 Ploudaniel - 02 29 61 06 43
Plabennec : 3 rue des 3 freres Le Roy, 29860 Plabennec - 02 98 36 73 49
Atelier de Guipavas : 6 rue Victor Grignard, 29490 Guipavas - 02 98 42 03 24

v

Rilowses. du i s i e ildion o prodly gose
gublier vire s privuey 7“"’;;% WW“TWWW%J;M/WE -
Zf po Leg réfardifairegs dhg, cuenngy Sacal~|foleson geraif égalemen]



